GAEB

PRIMAFLORA® VR BIO

Novy koncept na mikrobiologicku
ochranu mustov

PRIMAFLORA VR BIO je komplexna zmes mikroflory
kvasiniek z najlepSich selekcii v poslednych
niekolkych rokoch na oSetrenie mustu Cervenych a
ruzovych vin. Obsahuje ne-sacharomycétne
kvasinkové kmene, ktoré sa prirodzene vyskytuju na
hrozne a prispievaju k chuti a aromatickej
komplexnosti vina. Tieto mikroorganizmy su
schopné implantovat sa do mustu od samého
zaCiatku, a to v priebehu zberu a mletia. Osidlia
médium a obmedzia rozvoj neziaducej flory, ako je
Brettanomyces alebo  mlie¢ne  baktérie
produkujice biogénne aminy alebo dokonca
maslové i acetamidové tény a histaminy. Jeho
pouzitie umozfiuje zachovat Cisty prejav terroir,
pretoZe participuje na zloZitosti aromatickosti vin.

PROFIVIN l

UPOZORNENIE

Zdvojnasobenim objemu roztoku s hroznovym
mustom prediZite trvanlivost roztoku na 3 hodiny.
Stvorndsobné zvy$enie objemu hroznovym mustom
predfii trvanlivost roztoku na 12 hodin.
NepouZivajte must oSetreny oxidom siricitym.

SKLADOVANIE

Skladujte v originalnom zapecatenom vrecku, na
suchom a chladnom mieste bez zdpachu v rozmedzi
4-7°C.

Po otvoreni vrecka urychlene pouzite.

BALENIE
500 g vrecka alebo 1 kg karténe

PRIMAFLORA VR BIO sa aplikuje ihned, alebo ¢o

najskor po zbere hrozna a chrani hrozno a must az KOD 4772
do doby naockovania selektovanych kvasiniek na
zahdjenie fermentacie. BALENIE BO,5 ST1

ZLOZENIE A TECHNICKE VLASTNOSTI
Ne-sacharomycétne kvasinky: kmen Metschnikovia
pulcherrima — organicka produkcia (vyselektované
v spolupraci s univerzitou v Burgundsku IUVV)

- Organické bunkové steny kvasiniek

- Ziva populécia > 10'° buniek/g

DAVKOVANIE

3 az 10 g/hl ihned pri mechanizovanom zber, alebo
na nasypku, pripadne do fermentacnej nadrze.
Min. 8 g/hl pri poskodenom hrozne, pri vyssej
teplote pri zbere a pri vy$Som pH ako 4.

NAVOD NA POUZITIE

Rehydratujte 500 g pripravku PRIMAFLORA® v 10
litroch minerdlnej alebo nechlérovanej vody s
teplotou 25 — 30 °C, s pridavkom 0,5 | zahusteného
mustu alebo 400 g cukru pocas 20 minut.

Neskladujte pripraveny roztok dlhsie ako 45minut.

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK—915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v
Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400

Spolo¢nost je zapisana v obchodnom registri OS Tren¢in, oddiel Sro,
vlozka 19928/R
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